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Alle Pizzen als Basis mit frischer Tomatensauce, Mozzarellakdse und Oregano. Ape ritifs Schaum-Wein
Margherita 16.50 Aperol Spritz oder Hugo 20 ¢/ 9.50 Prosecco Bellarosa 10 ¢/ 7.50 B ‘
Mit frischer Tomatensauce, Mozzarellakése und Oregano Martini weiss 75.0% Vol. 4 cl 6.00 75c/  45.00 o
. ° ° ° °
Funghi | 1750 Cynar 16.5% Vol 4600 Ristorante Pizzeria Trattoria
Aljﬂ{tfr/ichen Champignons 17.50 Campari 23.0 % Vol. 4cl 6.00 Bier
iavolo .
Mit Knoblauch, Peperoncini und Zwiebeln Prosecco 77.0% Vol. 1dl 7.50 Schutzengold (alkoholfrei) 33 cl 4.50
Toscana 18.50 San Bitter 1dl 5.00 Stange 509% Vol. 30cl 4.50
Mit Spinat, Knoblauch und Spiegelei Lady Stange 50% Vol. 20 ¢/ 3.40
Vegetariana , , 18.50 Destillat / Spirituosen Grosses Bier 5.0% Vol  50c/  6.00
Mit Zucchetti, Auberginen und Peperoni . ] )
Chiar di Luna 18.50 Amaretto 28.0 % Vol. 4d 6.50 Weisser Engel (Weizenbier)
Mit Broccoli, frischen Champignons, Oliven und Zwiebeln Remy Martin 40.0 % Vol. 4 cl 9.50 5.3% Vol 50 6.50
Betula . 18.50 Grand Marnier 40.0 % Vol. 4 ¢/ 8.00 Paulaner Hefe Weissbier
Mit Gorgonzola und Spinat Williams 40.0 % Vol. 4d 800 53%Vol 50c  7.50
Cacciatore 18.50 . KI brau 5.2 % Vol 50 ¢/ 6.50
Mit frischen Champignons, Spinat und Speck Whiskey 40.0 % Vol. 4l 8.50 ?ster rau 5.2 % Vol ¢ :
Rustica 18.50 Gin 40.0 % Vol. 4 9.50 Mohl Saft 5.0% Vol 50c 6.0
Mit Speck, Zwiebeln, Spiegelei, Knoblauch und Peperoncini Appenzeller 29.0% Vol. 4l 8.00 Mohl Saft ohne Alkohol 50 cl 6.50
Arbon 19.50 0
Mit scharfer Salami, Knoblauch, Zwiebeln und Gorgonzola Vodka 40.0% Vol 4d 8.50 Kalte Getrank
La Luna 19.50 Cognac 40.0 % Vol. 4d  8o0 Malle Gelranke
Mit Rohschinken, Rucola und Parmesan Fanta 33l 4.50
Padrino 17.50 Grappa Coca Cola/Zero 33c¢ 450
Mit Schinken und Gorgonzola ivella bl ’
Prosciutto 17.00 Haus Grappa 37.5 % Vol. 2c 550 Rivellablau 33d 450
Mit Schinken Berta (Tre SoliTre) 40.0% Vol. 2/ 12.50 Schweppes 19 ¢ 4.50
Prosciutto e Funghi 17.50 Riserva (whiskey) 44.0% Vol. 2c/ 9.50 Orangensaft 20l 4.50
Mit Schinken u‘no/]fr/schen Champignons Grappa X0 44.0 % Vo, 2¢ 950 Ananassaft 20/ 4.50
Quattro Stagioni 18.50 . .
Mit Schinken, frischen Champignons, Peperoni und Oliven Riserva (porto) 44.0% Vol 2c/ 9.50
Hawaii 18.50 , , Offenausschank
Mit Schinken und Ananas Weiss-Weine hor la. Ci
Salame 18.00 Fech 0 5.50 Ice-Tea, Shorley, Coca Cola, Citro,
Mit Salami y ) Rivella, Mineral still/laut 30 ¢/ 4.00
qulo ' , 18.50 ) 50 2250 cocq Cola, Ice-Tea, Shorley, Rivella,
Mit Pou{etstreg‘en und Peperoni Muller Thurgau 10cl 5.50 Citro, Mineral still / laut 50 / 6.00
Fantasia 22.50 50¢  22.50
Mit Kalbfleisch, Peperoni, Zwiebeln, Peperoncini und Knoblauch -
Calabrese 17.50 Chardonnay ;g C; zzzg Warme Getranke
- g - c .
Mit scharf gewdirzter Salami . ‘ Kaffee crame 450
Tonno 18.50 St. Saphorin Dubois 70c/  45.00
Mit Thunfisch, Knoblauch und Zwiebeln Lugano Zeni 75¢ 3900 ESPresso 4.50
Marinella 19.50 Cappuccino 5.00
Mit verschiedenen Meeresfriichten, Thunfisch und Sardellen Rot-Wei Tee (diverse Sorten) 4.00
Bianca L0 ot-Weine Doppelter Espresso 5.50
Mit Crevetten, Knoblauch und Zwiebeln Pinot Noir 10 5.50 :
Marcopolo 19.50 : Latte Macchiato (nature/kokos) 6.20
Mit Thunfisch, frischen Champignons, Sardellen, Zwiebeln und Knoblauch o ) 50c 23.00  kaffee Melange 5.80
Napo" ' 18.50 Primitivo del Puglia 10cl 5.50  wmilch heiss / kalt 4.00
Mit Kapern, Sardellen und Oliven 50c¢/ 22.50 Ovo / Schokolade 5.00
pico 28 Ripasso Zeni 75¢  45.00
Mit scharfer Salami, Knoblauch, Zwiebeln, Gorgonzola, Spinat und Ei ) ) ) Ovo / Schokolade Melange 5.00
Tri-Colore 18.50 Amarone Classico Zeni 75c¢/  59.00
Mit Mais, Peperoni und Zwiebeln Nero d‘Avola 75¢/  39.00 .
Gamberoni 24.50 Poggi SpeZ|a| Kaffee
} - oggio Toscana Rosso  75¢/  45.00
Crevetten, Riesencrevetten und Petersilie | French-Kaffee 2cl 9.50
Grande Carna 25.50 Hauswein Luna Agenta 70 ¢/ 6.00 ' ) WWW Ia_l u N a ch
Mit Schinken, scharfer Salami, Poulet, Kalbfleisch und Speck 75¢ 39.00 (Kaffee, Grand Marnier, Rahm) 7 '
Wunsch-Piz;a -} . y 25.00 Irish-Kaffee 2cl 9.50
Auf Wunsch kénnen Sie sich lhre Pizza beliebig zusammenstellen Rosé-Weine (Kaffee, Irish-Wiskey, Rahm) / , I
Kleinere Pizza machen wir Fr. 2.- glnstiger. Rosato di Toscana 10 ¢/ 5.50 Kafi-Lutz 2cl 7.50 E- M a I I ° p Izza @ I a i u n a ° C h
FUr jede weitere Zutat berechnen wir einen Zuschlag von fr. 1.-- 500 22.50 Kafi-Fertig 2cl 7.50
Auf Wunsch machen wir fur Sie gegen einen Aufpreis von Fr. 1.- jede Pizza auch als No-Muh Goldbeere Oeil Perdrix 75c¢/  39.00
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Insalate / Salatecke

Feiner Blattsalat
Bunter Blattsalat

Gemischter Salat
Verschiedene frische Blatt- und Garten-Salate nach Saison

Salat Caprese
Mit Mozzarella, Oliven, Zwiebelringe, Tomaten, Oregano, Basilikum, Balsamico

Rucola Salat mit Parmesansplitter
Mit Parmesansplitter an Aceto Balsamico

Griechischer Bauern Salat
Blattsalate mit Peperoni, Tomaten, Fetakdse, schwarze Oliven,
Zwiebeln und Gurken

Nusslisalat
Mit Speck und Pilzen

Insalata Casa Mia
Gemischter Salat mit Rohschinken

Salatteller mit Ei
Wourst-Kasesalat garniert
Thonsalat mit Zwiebeln garniert

Wir servieren Ihnen den Salat an hausgemachter French-
oder Italian-Dressing

74%159&@5’5&/ %M/aei/;m
Pizzabrot

Pizzateigbrot mit Knoblauch

Bruschetta «La Luna»
Pizzateigbrot mit Basilikum, Knoblauch und Tomatenwdirfel an Olivendl

Samosa
1 Stck. fritierte Gemusetaschen mit Emli (Tamarind) Sauce

IMinestee/ 50{/9,0%

Riesling Suppe

Tomatencreme Suppe
Tomatencremesuppe mit Rahm und Gewdirzen verfeinert

Riebli - Ingwer Suppe
Mit Schlagrahm-Tupfer

8.50

9.50

10.50

10.50

14.50

14.50

15.50

15.50

18.50

18.50

6.50

9.50

7.50

10.50

9.50

9.50
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Fisch - Chnusperli

Egli Chnusperli im Bierteig mit Tatarsauce
Riesen Crevetten , Kiichenchef”
Mit Peperoncini, Knoblauch

1 Beilage zu allen Fischgerichten ist im Preis inbegriffen:
Pommes frites, Pasta, Fitnessteller, Gemdiise
Jede weitere Beilage kostet 5 Fr.-

Herkunft Fisch: Thailand und Estland

Kase-Knopfli mit Apfelmus
Hausgemachte Kndpfli mit verschiedenen Késesorten und gerdsteten Zwiebeln

Spatzlipfanne ,La Luna”
Mit Schinken, Speck, gerosteten Zwiebeln und Kése

Panzerotti
Hausgemachte gerollte Crepes, gefillt mit Quark, Spinat, Parmesan
und Tomatenrahmsauce im Ofen (iberbacken

Ravioloni alla panna
Riesen-Ravioli gefullt mit Bliffelricotta und Spinatbldttern an einer Rahmsauce

Fagottini Tartufo
Teigwaren mit Triffelfullung an einer Triiffelrahmsauce

Spaghetti Alla Disperata
Mit Kalbsfleisch, frischer Tomatenrahmsauce, Peperoncini und Knoblauch

Spaghetti Alla Siciliana
Mit Knoblauch, Zucchetti, Auberginen, Peperoni, Peperoncini an Olivend/

Spaghetti Alla Carbonara
Rahmsauce mit Speck und Eigelb

Spaghetti alla Bolognese
Mit Rindshackfleisch

Spaghetti Gamberoni
Mit Riesencrevetten, Cherrytomaten, Knoblauch an Olivendl

Penne Alla Arrabbiata
Mit frischer Tomatensauce, Peperoncini und etwas Knoblauch

Penne Alla Boscaiola
Mit Kalbsfleisch, Champignons an Cognacrahmsauce

Lasagne al Forno

27.50

30.50

19.50

21.50

22.50

24.50

24.50

24.50

19.50

18.50

19.50

29.50

18.50

24.50

21.00

Frische, hausgemachte Lasagne mit Teigplatten aus Hartweizengriss, Rindsgehacktem,

Béchamelsauce mit Mozzarella und Parmesan, im Ofen tiberbacken

J//w/{/;%@ -5/D&z/wp&t@éem

Dal Tadka
Im Tontopf geddmpfte Linsenmischung mit Tomaten, Ingwer, Knoblauch
und Koriander, mit Basmatireis und Naanbrot

Rind Curry
Rindfleisch nach Punjabi Art, mit Tomaten, Knoblauch, frischen Ingwer,
Koriander, Gewdirzen, mit Basmatireis und Naanbrot

Chicken Karahi
Pouletfleisch nach Punjabi Art, mit Tomaten, Knoblauch, frischen Ingwer,
Koriander, Gewtirzen, mit Basmatireis und Naanbrot

24.50

29.50

25.50

Foilet-Spezialitiiton

Pouletbrust
Pouletbrust vom Grill an einer Krduterrahmsauce

Riz Casimir
Pouletgeschnetzeltes an Currysauce im Reisring mit Friichten garniert

Poulet Stroganoff
Pouletgeschnetzeltes mit Peperoni, Champignons, Essiggurken
an einer Rotwein-Rahm-Sauce mit Spdtzli

Paniertes Pouletschnitzel
Pouletschnitzel paniert mit Pommes frites

Kalbs-Spezialititen
Wienerschnitzel

Grosses Kalbsschnitzel paniert mit Pommes frites

Kalbs Cordon-bleu ,Appenzeller-Art” ca. 200gr.
Geftillt mit Schinken und Appenzellerkédse mit Pommes frites

Kalbsgeschnetzeltes ,,Zircher-Art”
An feiner Champignonrahmsauce mit ROsti

Kalbsleberi ,La-Luna”
Mit Salbei und Rosti

Schweins-Spezialitiiten

Paniertes Schweineschnitzel
Grosses Schweinsschnitzel paniert mit Pommes frites

Schweins Cordon-bleu ,,Appenzeller-Art” ca. 200gr.
Geflllt mit Schinken und Appenzellerkdse mit Pommes frites

fwlym
Hamburger

Rindfleisch 170gr., Zwiebeln, Tomaten, Essiggurken, Salat,
Mayonnaise, Ketchup und Pommes frites

Cheesburger
Rindfleisch 170gr., Schmelzkése, Zwiebeln, Tomaten, Essiggurken, Salat,
Mayonnaise, Ketchup und Pommes frites

BBQ Cheesburger
Rindfleisch 170gr., Schmelzkdse, Speck, Rostzwiebeln, Tomaten, Essiggurken,
Salat, Mayonnaise, BBQ-Ketchup und Pommes frites

Flie unsere Rleinen %}Mt&
Die Kinderportionen sind fur Kinder bis 12 Jahre ausgerichtet.

Teller Pommes frites mit Ketchup

Teller Butterspatzle
Mit Rahmsauce

Donald’s Teller
Chicken Nuggets mit Pommes frites

Pizza Balu
Mit frischer Tomatensauce, Mozzarellakdse und Oregano

Pizza Topolino
Mit Schinken

Herkunft Fleisch: Schweiz, Brasilien und Argentinien

25.00

25.00

25.50

25.00

33.50

33.50

33.50

33.50

25.00

27.50

18.50

19.50

20.50

7.50
12.50

15.50

11.00

12.50



